SOTTOLUCE

Business Smart

Due piatti a scelta.

Acqua e caffe inclusi.

La pausa pranzo essenziale e veloce,
pensata per chi ha poco tempo ma non
rinuncia alla qualita.

28

Business Class

Tre piatti a scelta.
Acqua e caffe inclusi.
Il giusto equilibrio tra gusto e completezzaq,

per una pausa pranzo piu rilassata e
appagante.

32

Business Premium

Tre piacti e dessert a scelta.
Acqua e caffe inclusi.
Un’esperienza pranzo completa, ideale per

incontri di lavoro o per concedersi un
momento di vero piacere.
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Il presente menu e valido a pranzo dal martedi al venerdi dalle 12.30 alle 14.00.
Non & cumulabile con altre offerte o promozioni.
Info e prenotazioni T: 059 716 0650 | E: info@sottoluce.it



SOTTOLUCE

ANTIPASTI

Frittatina di cipolla, piccola insalata di rucolaq,
pomodoro, basilico, aceto balsamico tradizionale di Modena ;. 5

Insalatina di cappone, maionese al rafano, asparagi

Polpo* alla brace “pizzaiola”, datterini,
olive taggiasche, maionese di polpo e foglie di cappero

PRIMI

Tagliatelle al ragu modenese (137912

Riso Carnaroli Invecchiato 18 mesi, verde mangiare d’orto
mantecato al burro di Normandia e Parmigiano Reggiano
36 mesi ()

L’originale Spaghettone Pastificio Gentile
al pomodoro datterino e basilico ()

SECONDI

Tagliata di Fassona Piemontese,
olio al rosmarino e il suo fondo bruno ( 1y

Coscia di anatra confit, salsa al Lambrusco,
pure di patate e mostarda di frutta s 7 g1012)

Supreme di “poulet jaune” con rosmarino, ginepro,
spinaci e il suo fondo ()

DESSERT

Dolci al carrello selezione del giorno

*Alimento congelato
Il menu potrebbe subire variazioni



	Business lunch
	Business Smart
	Due piatti a scelta.  Acqua e caffè inclusi.
	La pausa pranzo essenziale e veloce, pensata per chi ha poco tempo ma non rinuncia alla qualità.


	Business Class
	Tre piatti a scelta.  Acqua e caffè inclusi.
	Il giusto equilibrio tra gusto e completezza, per una pausa pranzo più rilassata e appagante.


	Business Premium
	Tre piatti e dessert a scelta.  Acqua e caffè inclusi.
	Un’esperienza pranzo completa, ideale per incontri di lavoro o per concedersi un momento di vero piacere.



	Business lunch
	ANTIPASTI
	Frittatina di cipolla, piccola insalata di rucola, pomodoro, basilico, aceto balsamico tradizionale di Modena (3, 7)
	Insalatina di cappone, maionese al rafano, asparagi (3)
	Polpo* alla brace “pizzaiola”, datterini,  olive taggiasche, maionese di polpo e foglie di cappero (4)

	PRIMI
	Tagliatelle al ragù modenese (1,3,7,9,12)
	Riso Carnaroli Invecchiato 18 mesi, verde mangiare d’orto mantecato al burro di Normandia e Parmigiano Reggiano 36 mesi (7)
	L’originale Spaghettone Pastificio Gentile al pomodoro datterino e basilico (1)

	SECONDI
	Tagliata di Fassona Piemontese, olio al rosmarino e il suo fondo bruno (9, 12)
	Coscia di anatra confit, salsa al Lambrusco, purè di patate e mostarda di frutta (5, 7, 8,10,12)
	Supreme di “poulet jaune” con rosmarino, ginepro, spinaci e il suo fondo (7)

	DESSERT
	Dolci al carrello selezione del giorno



